MAKUASIOISTA EI
VOI PIHISTELLA

Joskus taas joku kekkaa, miten ruuasta

Ruuasta voi vdittdaa ihan mita
vaan, mutta fakta on, ettd tulee vield parempaa. Silloin latkéas-—

jos ei se maistu hyvdlle, tddn kylkeen tarra “uusi resepti”

niin se ei ole hyvad. ja tuodaan se kauppoihin.

Siksi ihan joka ikinen
Kokkikartanon ruoka Tykataan Keravasta ja

tehdddan maku edelld. maapallostakin niin

Joskus voisi olla kiu= paljon, ettd yritetaan

saus tehdd kompromis-— siitd pitdd huolta.
seja, jotta hinnasta Kotimaisuutta koite-—
saisi pudotettua taan kasvattaa ja
vaikka 10 senttia ylim@draisid lisdai-
pois. Mutta ndin neita pitaa poissa.
ei tehdd, ei Mutta mikdan ndista
koskaan. ei ole tarkeampaa
kuin se, ettd Kokki-
Taman Kokkikartanon kartanon ruuan pitaa
fanit ansaitsevat. He maistua aina hyvalle,
tietdvat, ettd otta=- (No, ehkad maapallo on
essaan kylmahyllysta tdrkedmpi, mutta ymmar-

vanhan tutun tai upo- rdtte varmaan ajatuksen).

uuden tuttavuuden, siita

on tehty niin hyvadn makui- Me ollaan tehty ndin kakskyta-
nen kuin on pystytty. Joskus ei viis vuotta. Ja tehdddn vastakin joka
pystytd. Niitd ei tuoda kauppoihin ikisen ruuan kohdalla. Eikd pihistelld.

ollenkaan, joten niista ette edes tieda.
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